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Frial Collection presenta el nuevo Guanciale: la auténtica esencia de la charcutería italiana con sello Frial.

Frial Collection, la nueva línea más gourmet de Frial, marca premium de Grupo Tello Alimentación, amplía su catálogo con el lanzamiento del Guanciale, un producto que representa la auténtica tradición italiana. Elaborado con papada curada de cerdo Duroc, se distingue por su textura mantecosa y su sabor profundo e intenso.

Se elabora siguiendo la receta tradicional italiana, seleccionando las mejores piezas y recubriéndolas artesanalmente con pimienta negra. Después, se curan lentamente, lo que potencia su aroma y suavidad, ofreciendo una experiencia gastronómica única.

El Guanciale de Frial Collection es el aliado perfecto para quienes buscan un toque gourmet en sus platos. Su versatilidad lo convierte en un ingrediente ideal para preparar recetas clásicas italianas como la Carbonara o la Amatriciana, así como para disfrutarlo en taquitos, lonchas o tiras en ensaladas y aperitivos.

Según Inés Tello, directora de marketing de Grupo Tello Alimentación: “Con este lanzamiento reafirmamos nuestro compromiso con la calidad y la tradición, ofreciendo productos gourmet que elevan la experiencia del consumidor, siempre bajo el sello de excelencia de Frial”.

Fundado en 1968, Grupo Tello Alimentación está especializado en productos cárnicos con total orientación al consumidor, la salud y la gastronomía. Con sede en Toledo, está formado por las marcas Tello, Frial, Sánchez Montero, Pamplonica, Mina, Valle y Hemosa, bajo las que produce más de 500 referencias de producto. Presente en más de 50 países, cuenta con una plantilla de alrededor de 1.400 trabajadores, y superó los 390 millones de euros de facturación en el pasado ejercicio. 
Para más información, ponte en contacto con:
Cristina Pascual Álvarez 
Dpto. Prensa y RRPP Grupo Tello Alimentación	
Tel: 678 83 80 48
Email: cpascual@tello.es  
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