
 
 
 
 

El 25% de la energía eléctrica de Casa Tarradellas 
se genera a partir de fuentes renovables propias 

●​ Más de 200.000 m² de placas solares operan en un radio de menos de 20 km en 
el entorno de Osona. 

●​ La compañía destaca por tener un modelo de sostenibilidad 360º que combina 
eficiencia energética, economía circular y reciclar envases en la propia planta 
manteniendo alianzas con los agricultores para conservar el cultivo del trigo de 
proximidad.  

 
Centro productivo en Olost, donde se lleva a cabo el proceso de uso circular del agua 

 

Barcelona, 3 de junio de 2025.- El Día Mundial del Medio Ambiente, promovido por Naciones 
Unidas como la mayor plataforma internacional para la acción ambiental, cobra este año 
especial relevancia. Según la organización Global Footprint Network, España alcanzó el pasado 
23 de mayo su Día de la Sobrecapacidad de la Tierra, agotando los recursos naturales que 
regenera en un año, lo que pone en evidencia la necesidad de respuestas urgentes por parte de 
todos los sectores. 

Desde sus orígenes, Casa Tarradellas tiene integrado en su forma de ser contribuir de forma 
responsable  a los desafíos medioambientales. Con un modelo de producción arraigado en la 
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localidad de Gurb, en la comarca de Osona (Barcelona), la compañía ha construido un sistema 
basado en la sostenibilidad 360º.  

“En Casa Tarradellas sabemos que trabajar de manera responsable en cada proceso del 
desarrollo de un producto, nos beneficia a todos. Reafirmamos nuestro compromiso con un 
modelo de producción sostenible que integra innovación, respeto por el entorno y 
responsabilidad social. De hecho, el 25% de la energía eléctrica que usamos en Casa 
Tarradellas, se genera a partir de fuentes renovables propias y, además, el 100% de la energía 
eléctrica cuenta con el certificado de origen renovable. Este porcentaje es solo un paso más en 
nuestro camino hacia una industria más verde y consciente”, afirma Miquelina Saborit, directora 
de comunicación de Casa Tarradellas. 

Plan Energía Verde 

Desde 2004, Casa Tarradellas ha sido pionera en el uso de energía solar en el sector 
agroalimentario. La apuesta por las energías renovables ha sido uno de los pilares estratégicos 
del grupo. El desarrollo del Plan Energía Verde, que ubica las instalaciones fotovoltaicas en el 
mismo punto de consumo en todas sus plantas, ha consolidado una red de más de 200.000 m² 
de superficie fotovoltaica. Este sistema permite cubrir más del 25% de su consumo eléctrico con 
energía solar autogenerada.  

Desde sus inicios, Casa Tarradellas ha desarrollado su actividad productiva con un profundo 
respeto por el territorio. La trazabilidad total y el cuidado del origen de las materias primas son 
también distintivos de la marca. Casa Tarradellas cuenta con dos molinos propios, el segundo de 
ellos inaugurado en 2025, que permiten procesar hasta 30 toneladas de trigo por hora con una 
reducción energética del 10% en la molienda y del 15% en el tamizado. Esta autonomía en el 
suministro de harina asegura consistencia, calidad y trazabilidad de la harina para sus pizzas 
desde el cultivo del trigo en campo hasta el producto final.  

Paralelamente, Casa Tarradellas ha logrado reducir su consumo de agua en un 14,5% desde 
2019 gracias a un conjunto de pequeñas soluciones tecnológicas desarrolladas internamente. 
Entre ellas la recuperación del agua evaporada durante el curado del Espetec. Esta innovación, 
que arrancó en 2018 en la planta de Olost está actualmente replicada en otros centros 
productivos como parte de su estrategia del uso circular del agua.   

Otro pilar fundamental del compromiso medioambiental de Casa Tarradellas es la economía 
circular. Desde 2012, la compañía tiene su propia planta de reciclaje de PET, donde se procesan 
los recortes de plástico generados en el proceso de envasado para transformarlos en nuevas 
láminas destinadas a nuevos envases. Este modelo de reutilización interna no solo reduce 
residuos, sino que también minimiza el uso de materiales vírgenes, reforzando el uso circular del 
plástico y la coherencia ambiental de su sistema productivo. 

 
   
 



 
 
 
 

Futuro sostenible 

En noviembre de 2024, Casa Tarradellas recibió la estrella Lean & Green de la Asociación 
AECOC tras alcanzar, en solo tres años, una reducción del 20% de su huella logística. Este 
reconocimiento, respaldado por auditorías europeas, acredita su esfuerzo en avanzar hacia un 
modelo de distribución más sostenible y alineado con los objetivos de neutralidad climática 
fijados por la Cumbre del Clima de París (COP21) para 2050. 

En el último ejercicio, la compañía destinó 40,8 millones de euros a iniciativas 
medioambientales, automatización e innovación tecnológica, acelerando la transformación de 
sus operaciones hacia un modelo más eficiente y responsable. 

“Nuestros objetivos medioambientales están alineados con los Objetivos de Desarrollo 
Sostenible de Naciones Unidas y combinan tradición, innovación y compromiso ambiental en un 
solo proyecto. Tenemos claro el camino a seguir: trabajar con criterios de sostenibilidad en el 
presente para construir el futuro”, detalla Saborit. 

Sobre Casa Tarradellas 

Casa Tarradellas, empresa que elabora pizzas frescas, Espetec, loncheados ( jamón cocido y bacon), masas frescas, 
patés y mixtos, es líder en el sector de alimentación en España. Es la marca de alimentación más notoria según lope 
Kantar y una de las marcas más elegidas por los españoles según el ranking Kantar Brand FootPrint. 

Desde sus inicios Casa Tarradellas es una empresa comprometida con el medio ambiente y respetuosa con el entorno. 
De hecho, en 2004 la empresa apostó por la energía renovable y en la actualidad todas sus plantas utilizan energía 
solar fotovoltaica. En paralelo, Casa Tarradellas puso en marcha en 2012 un proyecto pionero e innovador en el sector 
alimentario: Una planta de reciclaje que recupera y reutiliza los recortes de material PET que se producen en las 
líneas de envasado. 

El compromiso de Casa Tarradellas con la calidad y seguridad alimentaria de sus productos y con el bienestar animal 
es absoluto. La compañía está certificada por la Norma Internacional para los Alimentos IFS, la Norma BRC, el 
Certificado del Sistema de Gestión Ambiental según la norma ISO 14001 y la ISO 45001, y desde 2017 todas sus 
granjas están certificadas con el protocolo Welfare Quality® de bienestar animal. 

 

●​ Para más información: ​
MARCO Agency ​
casatarradellas@marco.agency 
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