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Emcesa alcanza los 60 millones de facturación en su 40 aniversario

· La compañía ha cerrado el ejercicio 2025 con un modelo industrial que supera los 10.500.000 millones de kilogramos de producción anual, cuenta con una plantilla de 280 profesionales y ha destinado 6 millones euros en la última década a modernización e innovación


· Cuatro décadas después de su fundación, celebra este aniversario consolidando un proyecto industrial sólido y la evolución de un modelo que ha sabido adaptarse a los cambios del mercado cárnico, apoyado en la innovación, la reinversión constante y la profesionalización de su estructura productiva

Toledo, a 19 de febrero de 2026.- Emcesa ha cerrado el ejercicio 2025 con una facturación de 60 millones de euros, lo que supone un incremento del 5% respecto a 2024 y confirma la solidez de su modelo industrial en un contexto especialmente exigente para la industria alimentaria y cárnica. En un entorno marcado por la volatilidad de las materias primas, la presión de costes energéticos y la evolución del consumo hacia productos de mayor valor añadido, la compañía ha mantenido una trayectoria de crecimiento sostenido apoyada en la eficiencia operativa, la inversión tecnológica y la especialización de su estructura productiva.
Este desempeño adquiere una dimensión estratégica al coincidir con un hito relevante: en 2026, la compañía celebra su 40 aniversario. Fundada en 1986, Emcesa ha evolucionado desde una empresa de origen familiar hasta convertirse en un operador industrial consolidado, con presencia en los principales distribuidores nacionales y una estructura preparada para competir en un mercado cada vez más profesionalizado y concentrado.
“Alcanzar estos resultados en el año previo a nuestro 40 aniversario demuestra la fortaleza del proyecto empresarial y la coherencia de nuestra estrategia. Hemos apostado por reinvertir de forma constante en tecnología, innovación y personas, incluso en escenarios complejos”, destaca Javier Mancebo, director general de la compañía.
Innovación e inversión como palancas estratégicas
La I+D+i se ha consolidado como uno de los principales vectores de desarrollo de Emcesa. La compañía mantiene la certificación IFS Food desde 2014 y cuenta con 


laboratorio propio y equipos técnicos especializados que garantizan elevados estándares de seguridad alimentaria, trazabilidad y control de calidad. Esta sólida base técnica ha permitido acelerar el lanzamiento de soluciones adaptadas a las nuevas tendencias de consumo, impulsando gamas de mayor valor añadido, como las nuevas presentaciones en formato kit que incluyen todos los ingredientes necesarios, entre ellas el kit de fajitas y el kit de tacos.
La inversión acumulada en la última década —6 millones de euros— se ha destinado a la modernización de instalaciones, automatización de procesos y mejora de la eficiencia productiva, reforzando la competitividad y la capacidad de la compañía para absorber tensiones inflacionarias sin comprometer calidad ni servicio. 
El crecimiento económico tiene su reflejo directo en el empleo. Actualmente, Emcesa cuenta con una plantilla de 280 profesionales en su centro productivo de Casarrubios del Monte (Toledo), lo que supone un incremento significativo en los últimos años y evidencia su contribución a la generación de empleo estable y cualificado. La formación continua, la especialización técnica y la profesionalización de los equipos forman parte de un modelo interno orientado a sostener el avance industrial a largo plazo.
Con una producción anual de 10.500.000 millones de kilogramos y un catálogo de más de 250 referencias, Emcesa afronta su 40 aniversario como una compañía que combina escala industrial y capacidad de innovación, posicionándose ante el sector alimentario y el ámbito económico como un proyecto empresarial consolidado y preparado para seguir generando valor en la cadena cárnica española.
Más información: Mari Carmen Martínez– emcesa@agrifood.es


Sobre Emcesa (Embutidos del Centro S.A.).

Emcesa (www.emcesa.com) es una empresa toledana de productos cárnicos, creada en 1986 y dedicada a la elaboración de alimentos de primera calidad utilizando procesos tradicionales al mismo tiempo que innovadores. Emcesa llega a muchos puntos de venta y hogares con un amplio portafolio de productos, cubriendo sus necesidades de variedad, alimentación, nutrición 
y bienestar; con un alto compromiso con el medioambiente e incorporando a la empresa alternativas tecnológicas que minimicen el impacto en el entorno y midiendo al mismo tiempo los estándares de calidad sanitaria. Así mismo, se compromete con colectivos con situaciones especiales, destaca la colaboración de forma intensa con la Federación de Asociaciones de Celíacos de España (www.celiacos.org).
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