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Descripción generada automáticamente]
Alimerka acerca el Atún Rojo Salvaje de Almadraba a sus clientes junto a la chef María Lo 
Es la decimosexta temporada consecutiva que la compañía asturiana apuesta por este exclusivo producto, procedente de Barbate. 
Llanera, 14 de mayo de 2026.- La empresa asturiana de supermercados Alimerka ha organizado esta semana dos encuentros gastronómicos en Valladolid y Gijón para acercar a los asistentes uno de los productos más valorados de la temporada: el Atún Rojo Salvaje de Almadraba. Ambas citas contaron con la participación de la chef gaditana María Lo, ganadora de la décima edición de MasterChef (TVE), quien compartió su experiencia en torno a este ingrediente emblemático de la gastronomía del sur de España. 
En Valladolid, el evento tuvo lugar el pasado 11 de mayo en el Museo Patio Herreriano, mientras que en Gijón se celebró ayer en las antiguas Cocinas de la Universidad Laboral. En ambos casos, cerca de un centenar de asistentes disfrutaron de una propuesta que combinó demostración culinaria y degustación. Un acto exclusivo con el que Alimerka ha querido celebrar esta nueva campaña y agradecer la fidelidad de sus mejores clientes.
Natural de Chiclana de la Frontera (Cádiz), María Lo mantiene una estrecha relación con la tradición del Atún Rojo de Almadraba, profundamente arraigada en la costa gaditana. La chef elaboró cuatro recetas que permitieron explorar la versatilidad y las cualidades de este producto: cracker de nori con tartar picante de ventresca y tobiko; sashimi de otoro y akami con salsa nikiri; tataki de chutoro con crema de remolacha, crème fraîche y maíz tostado y un mini croissant relleno de tartar de atún rojo. Las elaboraciones se maridaron con dos vinos de la selección exclusiva de Alimerka: Perro Ladrador, un blanco fresco, y Moriarti, un tinto Rioja de garnacha con un perfil equilibrado.
El Atún Rojo Salvaje de Almadraba se encuentra en 65 supermercados Alimerka desde finales de abril. El listado completo de establecimientos de la compañía en los que ya está disponible puede consultarse en la página web https://www.alimerka.es/atunrojosalvaje/. Además, se puede solicitar, bajo pedido, en cualquiera de las pescaderías de la cadena.
Por decimosexto año consecutivo, la empresa vuelve a apostar por su comercialización, siendo pionera en ofrecerlo fresco y recién llegado de la almadraba de Barbate. Durante esta campaña, está previsto poner a la venta alrededor de 8.000 kilos, reafirmando así su compromiso con la calidad y con los métodos de pesca respetuosos con el medioambiente. 
Con este tipo de iniciativas, Alimerka continúa acercando a sus compradores productos de temporada y propuestas ligadas a la calidad, la tradición y el consumo responsable, además de ofrecer ideas para incorporar ingredientes de alto valor culinario a la cocina del día a día.
Sobre ALIMERKA
Alimerka es una empresa asturiana dedicada a la distribución de productos de gran consumo. Cuenta con más de 6.800 profesionales y una red de 170 supermercados en Asturias, León, Valladolid, Burgos, Zamora y Lugo (A Mariña). Su objetivo es ofrecer una selección de productos de máxima calidad y origen controlado, apoyándose en una producción propia consolidada, un equipo comprometido y una cadena de suministro que respalda al sector primario local.
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