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PCS triunfa en TUTTOFOOD Milano
2026 con el segundo premio en los
"Better Future Awards

13-05-26

PCS ha consolidado su liderazgo internacional tras su exitosa participacion en
TUTTOFOOD Milano 2026, el salén de referencia para el sector
agroalimentario. En el marco de este certamen, la compania ha sido
galardonada con el 2° Premio en el prestigioso "Better Future Award" por

su Gyoza de Langostino, Setas y aroma de trufa Cocinarte.
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Este reconocimiento
internacional pone en

valor lo que define a PCS:

la capacidad de combinar
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Future Arena refuerza la posicibn de la empresa como referente en

innovacion y sostenibilidad dentro del sector.

El stand de PCS en el Padiglione 2 se convirti6 en un escaparate de
excelencia donde los visitantes pudieron conocer de primera mano sus
propuestas mas recientes. El galardén obtenido avala la apuesta de la firma
por ingredientes premium y técnicas de elaboracion avanzadas que

responden a las demandas de un mercado global cada vez mas exigente.

Este éxito en Milan reafirma que PCS se encuentra en el camino correcto,
transformando su capacidad de innovacién en un valor diferencial para sus
clientes. La compaiia continua trabajando con el mismo rigor y entusiasmo
para que su sello de calidad siga siendo sinénimo de éxito, confianza y

vanguardia en cada bocado.
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