
 

 

                                                                                                                       

Cocinarte desvela sus propuestas 
culinarias para esta Navidad: 
innovación, tradición y sabor sin 
complicaciones 

26-08-26 

La marca Cocinarte de PCS presenta sus grandes novedades para este año 

—la Vieira Rellena de Gambones y la Croqueta de Torrezno— junto a una 

selección completa de aperitivos y entrantes pensados para deslumbrar sin 

complicaciones. 

En esta campaña navideña estarán disponibles todas las referencias del 

catálogo, pensadas para aportar un toque especial a cada ocasión: 

●​ Vieira rellena de gambones 

NOVEDAD: una exquisita novedad marinera 

que combina la delicadeza de la vieira con el 

sabor sabroso y jugoso del gambón. 

 

●​ Croqueta de torrezno NOVEDAD: una 

propuesta crujiente e irresistible con el toque 

tradicional del torrezno en una bechamel 

cremosa. 



●​ Vieiras Rellenas con Langostinos: un 

clásico que conquista por su sabor refinado. 

 

 

 

●​ Vieiras Rellenas con Buey de Mar: 

una opción sofisticada para los amantes del 

marisco. 

 

●​ Saquito de marisco: nuestro clásico, 

ideal para deleitar a los amantes del mar. 

 

 

●​ Saquito de vieira al cava: una 

combinación irresistible con el toque festivo 

del cava. 

 

●​ Saquito de carrillera: una propuesta 

sabrosa y tierna para paladares exigentes. 

 

 



●​ Gyoza de pato estilo pekín: un toque gourmet 

para sorprender a los invitados. 

 

 

 

 

●​ Gyoza de langostinos, setas y aroma de 

trufa: una combinación exquisita de sabores 

orientales. 

 

●​ Envoltino de langostino y pasta filo: 

un bocado delicado con langostino envuelto 

en masa crujiente. 

 

●​ Brocheta nido de langostino: una 

opción sofisticada y fácil de preparar, 

perfecta para el centro de mesa. 

 

●​ Torpedo de langostino: un snack 

irresistible con rebozado crujiente. 



●​ Twister de langostino: un bocado crujiente y elegante, ideal para 

celebraciones. 

 

 

●​ Twister de secreto al Pedro 

Ximénez: una propuesta sabrosa que 

combina el secreto ibérico con el toque 

dulce del Pedro Ximénez. 

 

●​ Caramelo de bogavante: una deliciosa 

propuesta en forma de caramelo, perfecta 

para destacar en cualquier mesa. 

 

●​ Queso camembert empanado: para 

disfrutar del sabor cremoso del camembert con 

un toque crujiente. 

 

●​ Queso brie empanado: pequeños 

bocados cremosos perfectos para el aperitivo. 

 



●​ Croquetas horneables de bogavante: delicioso sabor a bogavante en 

un formato práctico para hornear. 

 

 

●​ Croquetas horneables de secreto al 

Pedro Ximénez: una jugosa combinación de 

carne e inspiración agridulce perfecta para el 

horno. 

 

●​ Croquetas horneables de pulpo a feira: la 

esencia del pulpo a feira convertida en una 

cremosa croqueta horneable. 

 

●​ Croquetas horneables de carrillera de 

cerdo y setas: un bocado intenso y meloso con 

todo el sabor del guiso tradicional. 

Todas las referencias de Cocinarte han sido 

concebidas para ofrecer una excelente calidad de 

producto con tiempos de preparación mínimos. 

Adaptables a diversos métodos de cocción (horno, sartén, freidora tradicional 

o freidora de aire), permiten preparar aperitivos de alta restauración de 

manera rápida, limpia y sin complicaciones. 



Cocinarte es la línea gastronómica de PCS orientada a ofrecer soluciones 

culinarias de alta gama, listas para cocinar o calentar, que combinan 

ingredientes de origen seleccionado con el máximo respeto por el sabor 

artesanal. 

 

 


